
Phase 2
SERVICE RÉSERVATION
Contactez Sylvie ou Laure de 9h à 12h et de 14h à 18h, du lundi au vendredi 
au 02 33 20 26 70, par fax au 02 33 20 26 27 ou par mail : reservation@citedelamer.com

RESTAURANT « LE QUAI DES MERS » MENUS GROUPES 2009

Le restaurant vous accueille 7 jours sur 7 au cœur  
de la Gare Maritime Transatlantique (la Nef d’Accueil  
de La Cité de La Mer) avec une vue imprenable  
sur le port et la rade de Cherbourg.

• Capacité d’accueil : 200 personnes.

• Ouvert midi et soir  
(2 services le midi : 11h30 et 13h15).

• Menus groupes : servis à partir de 20 adultes  
et/ou 10 enfants payants.

• 1 gratuité pour 20 payants.

• Le menu s’entend similaire à la totalité  
des convives.

• Menus au verso.

Le soir, le restaurant se transforme en un lieu  
d’exception pour vos groupes.
De multiples possibilités s’offrent à vous : repas  
assis suivant menus au verso, repas dansant,  
buffet ou cocktail dînatoire. Devis sur simple demande.

AVANT LA VISITE, PROFITEZ DE L’ESPACE 
BAR POUR UNE PAUSE PETIT-DÉJEUNER

Formule d’accueil > 2,70 €

Une grande Boisson Chaude 
(Café, Thé, Chocolat) 

et un Croissant

    

Formule Complète > 5,10 €

Une grande Boisson Chaude 
Un Croissant, un Jus d’Orange (10cl) 

1/4 Baguette, Beurre et Confiture

Prix Nets TTC, Service Compris

PANIER REPAS (Pas de gratuité)

Panier repas Enfant > 4,90 €

Sandwich Jambon Fromage (1/3 baguette),  
Chips, Dessert lacté et Boisson  
(Coca-cola ou Fanta ou Vittel)

    

Panier repas Adulte > 6,40 €

Sandwich Jambon Fromage (1/2 baguette),  
Chips, Tarte Normande et Boisson 

(Coca-cola ou Fanta ou Vittel)

Prix Nets TTC (TVA 5.50%)
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MENUS GROUPES 2009

Menu Redoutable 22,40 € Menu des Gourmets 25,50 €
(Boissons incluses)

Au Choix

Assiette Océane
(crevettes roses, terrine de poisson, saumon confit)

Feuillantine de Fruits de Mer à la Cherbourgeoise
Salade Redoutable

(magret de canard fumé, poêlée de gésiers et lardons) 
Salade Normande

(trappe de Bricquebec, andouille de Vire, salade, pommes)

Au Choix

Aile de Raie au Pesto, Paella de Légumes
Choucroute de la Mer (spécialité)

Jarreton  de Porc à l’Ancienne, Pommes Boulangères
Rôti de Veau Braisé à la Normande, Gratin de Légumes

Camembert Normand sur Lit de Salade

Au Choix

Nougat Glacé, Coulis de Fruits
Crème Brûlée, Senteurs Vanillées

Moelleux au Chocolat, Crème Anglaise 
Verrine de Panna Cotta Normand 

(Boissons incluses)

Au Choix

Déclinaison de Saumon de Cherbourg aux 3 Façons
Tapas du Quai des Mers

(amandes de la mer farcies, 
poêlée de crevettes, saumon confit, caviar d’aubergines)

Salade de Foie Gras et Gésiers Confits

Au Choix

Tulipe du Pêcheur
(rouget, saumon, haddock, lieu, moules sur lit de poireaux)

Paella du Quai des Mers
(haddock, encornet, moules, crevettes roses, poulet, chorizo)

Magret de Canard au Cidre et aux Pommes,  
Gratin Dauphinois

Au Choix

Camembert Rôti sur Salade 
Camembert Normand sur Lit de Salade

Au Choix

Profiteroles
(choux, glace vanille, sauce chocolat, chantilly)
Carpaccio d’ananas, sorbet, caramel coco

Tarte Tatin, Caramel Calvados, Glace Vanille

Menu Touristique 19,30 € Menu Enfant 8,50 € (Enfant jusqu’à 12 ans)

(Boissons incluses)

Au Choix

Pain de Poissons Tiède, Crème de Crustacés
Salade de Jambon de Pays et Condiments

Quiche Normande et sa Petite Salade

Au Choix

Lieu Poché à la Cherbourgeoise, Riz Basmati
Fricassée de Poulet au Cidre, Tagliatelles

Jambon Grillé, Sauce Camembert, Pomme au Four

Camembert Normand sur Lit de Salade

Au Choix

Tarte Normande tiède, Crème Anglaise
Coupe Belle-Île,

(glace vanille, poire au sirop, sauce chocolat)
Mousse au Chocolat Noir

Au Choix

Assiette de Charcuterie
Salade de Crudités
Roulé au Jambon

Au Choix

Poisson pané, Riz
Steak Haché, Frites

Saucisses, Frites

Au Choix

Glace Deux Boules
Tarte aux Pommes
Éclair au Chocolat

Boissons incluses : 
25 cl Coca-cola ou Jus d’Orange

Formule Boisson accompagnant les 3 Menus
Kir Vin Blanc

Une bouteille de Vin pour 3 personnes
(Panaché entre Muscadet Sèvre et Maine et Bordeaux (AOC))

Café

Donner une autre dimension à votre repas
Kir Normand à la place du Kir Vin Blanc, Supplément 0,70 €.

Kir Royal au Crémant à la place du Kir Vin Blanc, Supplément 1,50 €.
Pour les connaisseurs, un choix de vins différents  

à la place de sélection de base :
Option Riesling et St Nicolas supplément 2,20 €.

Option Menetou-Salon Blanc et Haut Médoc 4,70 €.


